Les Salades

Feuilleté sauce aux cepes et salade
Bleu du Vercors, noix du Dauphiné, Ravioles frites, lardons

Assiette de Terrine aux 2 truites créme fouettée au curry
Servie avec salade,

Salade Vercorine
Bleu du Vercors, noix du Dauphiné, Ravioles frites, lardons

Soupe ou velouté du moment
Servie avec salade et toasts au bleu du Vercors

Et pour accompagner votre entrée

L’assiette de frites

La planchette de charcuteries fines

La viande origine France

Burger maison servi avec frites et salade 25,00 €
Supplément bacon:  +1,00€

Steack haché de beeuf 1508,

Oignons rouges, Tomates, Cornichon doux,

Sauce burger

1 Fromage au Choix :

Bleu du Vercors

17.50 €

17.50 €

17.50 €

17.50 €

7.00 €

13.50 €

Menu Junior [ Jusqu’a 10 ans
12,50 € [ 1 plat au choix
Ravioles en gratin ou Goujonnettes de volaille ou Steak haché
Frites
+1boule de glace au choix OFFERTE




Wenu des 2 WMoncherolles

*Salade Vercorine
*Feuilleté aux cepes
*Terrine aux 2 truites creme fouettée au curry

*@Gratin de ravioles d’entrée au Bleu du Vercors

*Coquilles St Jacques gratinées a la bisque de homard

Ou autre suggestion a I’ardoise

*Filet mignon de Porc sauce aux cépes

Ou autre suggestion a I’ardoise

Servis avec la garniture du moment

*Gratin de ravioles (servi avec salade)

- a la Truffe ou au Bleu du Vercors

*Profiterole, glace vanille et chocolat chaud fondu maison
*Cheesecake aux myrtilles sauvages et glace fruits rouges
*Glace artisanale, 2 boules au choix
*Moelleux aux pommes et aux noix creme anglaise et glace vanille

*Fondant au chocolat créme anglaise et glace vanille

25.50 € le plat chaud aw choia
32.50 € Dplats : entree-plat ol plat-dessert

39.50 € 3 plats



Les Spécialités de Montagne

Nos fondues peuvent étre servies pour 1 personne. /1 caquelon par table

Fondue Savoyarde 25.50 €
Servie avec une salade d’accompagnement

Fondue aux cépes ou aux morilles 26.00 €
Servie avec une salade d’accompagnement

Fondue du Vercors (base savoyarde + bleu du Vercors) 26.00 €
Servie avec une salade d’accompagnement

L’assiette de charcuteries fines 13.50 €
(Jambon blanc et cru, rosette, saucisson, coppa, chorizo, lonzo)

Gratin dauphinois 20.00 €
Servi avec salade verte

Gratin dauphinois au bleu du Vercors 22.50 €
Servi avec salade verte

Tartiflette au reblochon 25.50 €
Servie avec salade verte

Tartibleu 25.50 €
Servie avec salade verte

*Cote de cochon noir du Pilat

Maison DUCULTY
Piece de 1 kilo

Minimum 2 personnes

3 9€ par personne

Servis avec la garniture du moment, salades et frites et sauce aux cépes
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